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Определение мясных качеств бычков красно-пестрой породы 
в зависимости от линейной принадлежности

Аннотация. Статья посвящена анализу мясных качеств бычков, принадлежащих к различным линиям
центрально-черноземного типа красно-пестрой породы крупного рогатого скота. Ранее доказано, что крас-
но-пестрый скот, полученный на базе симменталов и красно-пестрых голштинов, обладает не только до-
статочно высокой молочностью, но и показывает хорошие откормочные и мясные качества. Установлено
также, что по живой массе бычков в 18-месячном возрасте, массе туши, убойному выходу, выходу мякоти
в расчете на 1 кг костной ткани достоверных различий между бычками красно-пестрой породы и живот-
ными симментальской породы нет.

Результаты проведенного убоя выявили некоторое преимущество бычков линии Рефлекшн Соверинг
над сверстниками линий Монтвик Чифтейн и Вис Бэк Айдиал по массе парной туши, выходе туши, убойном
выходе и содержании внутреннего жира. 

Сравнительный анализ морфологического состава полутуш подопытных бычков показал, что мясо всех
трех сравниваемых групп по категории относится к первому классу. Расчет индекса мясности показал, что
в группе бычков линии Рефлекшн Соверинг он составил 4,0 ед., что на 0,2 ед. больше показателя мясности
в группе бычков линии Монтвик Чифтейн и на 0,1 ед. больше, чем в группе бычков линии Вис Бэк Айдиал. 

При оценке качественных показателей мяса были получены хорошие результаты. Анализ проведенных
исследований показывает, что существует взаимосвязь между нежностью мяса и влагоудерживающей
способностью, а также между нежностью и потерями мясного сока. Так, мясо бычков линий Монтвик Чиф-
тейн и Рефлекшн Соверинг требовало меньше усилий при разрезании (2,8–3,0 кг/см), нежели мясо бычков
линии Вис Бэк Айдиал, которое характеризовалось более высокой жесткостью.

Исследования фракционного состава белков мышечной ткани подопытных бычков вышеназванных ли-
ний красно-пестрой породы показало наивысший показатель биологической полноценности мяса бычков
линии Рефлекшн Соверинг — 1,32, наименьший — у мяса бычков линии Монтвик Чифтейн — 1,26 и сред-
ний — 1,30 — у мяса бычков линии Вис Бэк Айдиал.

Проведенные исследования показали, что по своим физико-технологическим свойствам мясо бычков
изучаемых линий отвечает всем требованиям мяса высокого качества и пригодно для приготовления блюд
по самой разнообразной кулинарной технологии.

Ключевые слова: центрально-черноземный тип красно-пестрой породы, линии, сверхремонтный мо-
лодняк, убойные показатели, морфологический состав, индекс мясности, показатели качества говядины.
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Определение мясных качеств бычков красно-пестрой породы в зависимости 
от линейной принадлежности

Ç‚Â‰ÂÌËÂ. ìÒÍÓÂÌÌÓÂ ‡Á‚ËÚËÂ ÓÚÂ˜ÂÒÚ‚ÂÌÌÓÈ
ÓÚ‡ÒÎË ÏflÒÌÓ„Ó ÒÍÓÚÓ‚Ó‰ÒÚ‚‡ ‚ ·ÎËÊ‡È¯ËÂ „Ó‰˚
fl‚ÎflÂÚÒfl Ó‰ÌËÏ ËÁ ÔÂÒÔÂÍÚË‚Ì˚ı ÒÚ‡ÚÂ„Ë˜ÂÒÍËı
Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËÈ ÔÓ Û‚ÂÎË˜ÂÌË˛ ÔÓËÁ‚Ó‰ÒÚ‚‡ ‚˚ÒÓ-
ÍÓÍ‡˜ÂÒÚ‚ÂÌÌÓÈ „Ó‚fl‰ËÌ˚, Ú‡Í Í‡Í ÔÓÚÂ·ÌÓÒÚ¸ Ì‡-
ÒÂÎÂÌËfl êÓÒÒËË ‚ ÏflÒÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚ‡ı Á‡ Ò˜ÂÚ ÒÓ·ÒÚ-
‚ÂÌÌÓ„Ó ÔÓËÁ‚Ó‰ÒÚ‚‡ Ó·ÂÒÔÂ˜Ë‚‡ÂÚÒfl Ì‡ 70–75%.
ëÚ‡Ì‡ ÔÓ‰ÓÎÊ‡ÂÚ ÓÒÚ‡‚‡Ú¸Òfl ÍÛÔÌÂÈ¯ËÏ ËÏ-
ÔÓÚÂÓÏ ÏflÒ‡ Ë ÏflÒÌÓÈ ÔÓ‰ÛÍˆËË, ˜ÚÓ Ì‡ÌÓÒËÚ
ÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸Ì˚È Û˘Â· ÂÂ ̋ ÍÓÌÓÏËÍÂ. ÉÎ‡‚Ì˚Ï ÔÂ-
ËÏÛ˘ÂÒÚ‚ÓÏ Û‚ÂÎË˜ÂÌËfl ÔÓËÁ‚Ó‰ÒÚ‚‡ ÏflÒ‡ — „Ó-
‚fl‰ËÌ˚ fl‚ÎflÂÚÒfl ÚÓ, ̃ ÚÓ ÍÛÔÌ˚È Ó„‡Ú˚È ÒÍÓÚ ÒÔÓ-
ÒÓ·ÂÌ Ì‡Ë·ÓÎÂÂ ˝ÙÙÂÍÚË‚ÌÓ ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸ „Û·˚Â
Ë ÒÓ˜Ì˚Â ÍÓÏ‡ ÒÓ ÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸ÌÓ ÏÂÌ¸¯ËÏ (25–30%)
ÔÓÚÂ·ÎÂÌËÂÏ ‰ÓÓ„ÓÒÚÓfl˘Ëı ÍÓÌˆÂÌÚËÓ‚‡ÌÌ˚ı
ÍÓÏÓ‚ ‚ Ò‡‚ÌÂÌËË Ò ÔÓËÁ‚Ó‰ÒÚ‚ÓÏ Ò‚ËÌËÌ˚ Ë Ïfl-
Ò‡ ÔÚËˆ˚ [1, 2, 3].

ç‡ ÒÓ‚ÂÏÂÌÌÓÏ ̋ Ú‡ÔÂ ‚ êÓÒÒËÈÒÍÓÈ îÂ‰Â‡ˆËË
ÓÒÌÓ‚Ì˚Ï ËÒÚÓ˜ÌËÍÓÏ ÏflÒ‡ „Ó‚fl‰ËÌ˚, Í‡Í Ë ·˚ÎÓ
‚ ëëëê, fl‚ÎflÂÚÒfl ÏÓÎÓ˜ÌÓÂ ÒÍÓÚÓ‚Ó‰ÒÚ‚Ó. èË
˝ÚÓÏ, ÔÓ ‰‡ÌÌ˚Ï êÓÒÒÚ‡Ú‡, ‚ 2018 „Ó‰Û ‚ ÒÚ‡ÌÂ
·˚ÎÓ ÔÓËÁ‚Â‰ÂÌÓ 1,6 ÏÎÌ Ú. „Ó‚fl‰ËÌ˚ ‚ Û·ÓÈÌÓÏ
‚ÂÒÂ, ‚ ÚÓÏ ˜ËÒÎÂ ‰ÓÎfl „Ó‚fl‰ËÌ˚ ÓÚ ÍÛÔÌÓ„Ó Ó-
„‡ÚÓ„Ó ÒÍÓÚ‡ ÏflÒÌ˚ı Ë ÔÓÏÂÒÌ˚ı ÔÓÓ‰ ÒÓÒÚ‡‚ËÎ‡
280 Ú˚Ò. Ú. ËÎË ˜ÛÚ¸ ·ÓÎÂÂ 17% (10 ÎÂÚ Ì‡Á‡‰ ·˚-
ÎÓ 2%) [4].

àÁ‚ÂÒÚÌÓ, ̃ ÚÓ ‡Á‚ËÚËÂ Ó„‡ÌËÁÏ‡ fl‚ÎflÂÚÒfl Â-
ÁÛÎ¸Ú‡ÚÓÏ ‚Á‡ËÏÓ‰ÂÈÒÚ‚Ëfl Ì‡ÒÎÂ‰ÒÚ‚ÂÌÌÓÈ ÓÒÌÓ‚˚,
ÔÓÎÛ˜ÂÌÌÓÈ ÓÚ Ó‰ËÚÂÎÂÈ, Ë ÚÂı ÍÓÌÍÂÚÌ˚ı ÛÒÎÓ-
‚ËÈ ‚ÌÂ¯ÌÂÈ ÒÂ‰˚, ‚ ÍÓÚÓ˚ı ÓÌÓ ÔÓÚÂÍ‡ÂÚ. ÇÒÂ
˝ÍÒÚÂ¸ÂÌÓ-ÍÓÌÒÚËÚÛˆËÓÌ‡Î¸Ì˚Â Ë ÔÓ‰ÛÍÚË‚-
Ì˚Â Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ÊË‚ÓÚÌ˚ı ÌÂ Á‡ÎÓÊÂÌ˚ ‚ ÔÓÎÓ‚˚ı
ÍÎÂÚÍ‡ı ‚ „ÓÚÓ‚ÓÏ ‚Ë‰Â ‚ ÙÓÏÂ Á‡˜‡ÚÍÓ‚, ‡ ‚ÓÁ-
ÌËÍ‡˛Ú ‚ ÔÓˆÂÒÒÂ ÓÌÚÓ„ÂÌÂÁ‡, ÍÓÚÓ˚È ÒÓÒÚÓËÚ ËÁ
‰‚Ûı ÓÒÌÓ‚Ì˚ı ÔÓˆÂÒÒÓ‚: ÓÒÚ‡ Ë ‡Á‚ËÚËfl [5, 6].
ëÓ„Î‡ÒÌÓ Á‡ÍÓÌÛ óË‚ËÌÒÍÓ„Ó-å‡ÎË„ÓÌÓ‚‡ ÛÒÚ‡-
ÌÓ‚ÎÂÌÓ, ˜ÚÓ ‚ ‡ÁÎË˜Ì˚Â ÔÂËÓ‰˚ ÊËÁÌË ÓÒÚ
Ë ‡Á‚ËÚËÂ ÊË‚ÓÚÌ˚ı ÔÓËÒıÓ‰flÚ ÌÂÓ‰ËÌ‡ÍÓ‚Ó [7].
Å˚ÎÓ ‰ÓÍ‡Á‡ÌÓ, ˜ÚÓ ÓÒÓ·ÂÌÌÓ ‚ ÔÂ‚ÓÈ ÒÚ‡‰ËË Ó-
ÒÚ‡ Ë ‡Á‚ËÚËfl ÏÓÎÓ‰ÌflÍ‡ ÍÛÔÌÓ„Ó Ó„‡ÚÓ„Ó ÒÍÓ-
Ú‡ ‡ÁÎË˜Ì˚ı ÎËÌËÈ Ó·ÛÒÎ‡‚ÎË‚‡ÂÚÒfl ÓÔÚËÏ‡Î¸ÌÓÂ
ÔÓfl‚ÎÂÌËÂ „ÂÌÂÚË˜ÂÒÍË Á‡ÎÓÊÂÌÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚË‚-
Ì˚ı ‚ÓÁÏÓÊÌÓÒÚÂÈ, ‚ ÔÓÒÎÂ‰Û˛˘ËÂ ‚ÓÁ‡ÒÚÌ˚Â ÔÂ-
ËÓ‰˚ ‰Ó „Ó‰‡ Ë ‚ Á‡ÍÎ˛˜ËÚÂÎ¸Ì˚È ÔÂËÓ‰ ÓÚ 12
‰Ó 18 ÏÂÒfl˜ÌÓ„Ó ‚ÓÁ‡ÒÚ‡ Ì‡ÔflÊÂÌÌÓÒÚ¸ ÓÚÌÓÒË-
ÚÂÎ¸ÌÓ„Ó ÔËÓÒÚ‡ ÊË‚ÓÚÌ˚ı ÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸Ì˚ı ÍÓÎÂ-
·‡ÌËÈ ÌÂ ÔÂÚÂÔÂ‚‡ÂÚ [8]. äÓ„‰‡ ‚ÒÂ ÚÍ‡ÌË Ë Ó-
„‡Ì˚ ÔÓÎÛ˜ËÎË Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸ÌÓ Ò·‡Î‡ÌÒËÓ‚‡ÌÌÓÂ
‡Á‚ËÚËÂ — ‚ ÓÒÌÓ‚ÌÓÏ Í ÔÓÎÛÚÓ‡„Ó‰Ó‚‡ÎÓÏÛ ‚ÓÁ-
‡ÒÚÛ ÏÓÎÓ‰ÌflÍ‡ ÍÛÔÌÓ„Ó Ó„‡ÚÓ„Ó ÒÍÓÚ‡ — ÔÓ-
ËÁ‚Ó‰ËÚÒfl Â„Ó Û·ÓÈ.

Ç ÏÌÓ„Ó˜ËÒÎÂÌÌ˚ı ˝ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡ı, ÔÓ‚Â‰ÂÌ-
Ì˚ı ‚ ÔÂËÓ‰ ÒÓÁ‰‡ÌËfl Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚÓÈ ÔÓÓ‰˚,
·˚ÎÓ ‰ÓÍ‡Á‡ÌÓ, ̃ ÚÓ Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚ˚È ÒÍÓÚ, ÔÓÎÛ˜ÂÌ-
Ì˚È Ì‡ ·‡ÁÂ ÒËÏÏÂÌÚ‡ÎÓ‚ Ë Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚ˚ı „ÓÎ-

¯ÚËÌÓ‚, Ó·Î‡‰‡ÂÚ ÌÂ ÚÓÎ¸ÍÓ ‰ÓÒÚ‡ÚÓ˜ÌÓ ‚˚ÒÓÍÓÈ
ÏÓÎÓ˜ÌÓÒÚ¸˛, ÌÓ Ë ÔÓÍ‡Á˚‚‡ÂÚ ıÓÓ¯ËÂ ÓÚÍÓÏÓ˜-
Ì˚Â Ë ÏflÒÌ˚Â Í‡˜ÂÒÚ‚‡ [9, 10, 11]. éÒÌÓ‚ÌÓÂ Û·ÓÈ-
ÌÓÂ ÔÓ„ÓÎÓ‚¸Â ÒÓÒÚ‡‚ÎflÂÚ Ò‚ÂıÂÏÓÌÚÌ˚È ÏÓÎÓ‰-
ÌflÍ 16–18-ÏÂÒfl˜ÌÓ„Ó ‚ÓÁ‡ÒÚ‡ ÏÓÎÓ˜Ì˚ı Ë ÍÓÏ·Ë-
ÌËÓ‚‡ÌÌ˚ı ÔÓÓ‰. 

ê‡ÌÂÂ ÔÓ‚Â‰ÂÌÌ˚ÏË ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËflÏË ·˚ÎÓ ÛÒ-
Ú‡ÌÓ‚ÎÂÌÓ, ˜ÚÓ ÔÓ ÊË‚ÓÈ Ï‡ÒÒÂ ·˚˜ÍÓ‚ ‚ 18-ÏÂ-
Òfl˜ÌÓÏ ‚ÓÁ‡ÒÚÂ, Ï‡ÒÒÂ ÚÛ¯Ë, Û·ÓÈÌÓÏÛ ‚˚ıÓ‰Û,
‚˚ıÓ‰Û ÏflÍÓÚË ‚ ‡Ò˜ÂÚÂ Ì‡ 1 Í„ ÍÓÒÚÌÓÈ ÚÍ‡ÌË
‰ÓÒÚÓ‚ÂÌ˚ı ‡ÁÎË˜ËÈ ÏÂÊ‰Û ·˚˜Í‡ÏË Í‡ÒÌÓ-
ÔÂÒÚÓÈ ÔÓÓ‰˚ Ë ÊË‚ÓÚÌ˚ÏË ÒËÏÏÂÌÚ‡Î¸ÒÍÓÈ
ÔÓÓ‰˚ ÌÂÚ. ëÎÂ‰Ó‚‡ÚÂÎ¸ÌÓ, ÔÂÂ‰ ÒÂÎ¸ıÓÁÚÓ‚‡Ó-
ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎflÏË ÒÚÓËÚ Á‡‰‡˜‡ ÔÓÎÛ˜‡Ú¸ Ú‡ÍËÂ „Â-
ÌÓÚËÔ˚ ÊË‚ÓÚÌ˚ı, ÏflÒÌ˚Â Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ÍÓÚÓ˚ı Ì‡Ë-
·ÓÎÂÂ ÔÂ‰ÔÓ˜ÚËÚÂÎ¸Ì˚. 

ñÂÎ¸ ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl — ÔÓ‚Â‰ÂÌËÂ Ò‡‚ÌËÚÂÎ¸-
ÌÓ„Ó ‡Ì‡ÎËÁ‡ ÏflÒÌ˚ı Í‡˜ÂÒÚ‚ ·˚˜ÍÓ‚, ÔËÌ‡‰ÎÂÊ‡-
˘Ëı Í ‡ÁÎË˜Ì˚Ï ÎËÌËflÏ ÒÓÁ‰‡‚‡ÂÏÓ„Ó ̂ ÂÌÚ‡Î¸-
ÌÓ-˜ÂÌÓÁÂÏÌÓ„Ó ÚËÔ‡ Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚÓÈ ÔÓÓ‰˚.

å‡ÚÂË‡Î˚ Ë ÏÂÚÓ‰˚ ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl. ç‡Û˜ÌÓ-
ıÓÁflÈÒÚ‚ÂÌÌ˚È ÓÔ˚Ú Â‡ÎËÁÓ‚‡Ì Ì‡ ÔÓ„ÓÎÓ‚¸Â ·˚˜-
ÍÓ‚ Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚÓÈ ÔÓÓ‰˚ ‚ ÛÒÎÓ‚Ëflı éÉìè
«ë‚ÂÚÎ˚È ÔÛÚ¸» ãËÔÂˆÍÓÈ Ó·Î‡ÒÚË, ‰Îfl ̃ Â„Ó ·˚ÎË
ÓÚÓ·‡Ì˚ ‰Îfl Û·Ófl 3 „ÛÔÔ˚ ÔÓ 5 „ÓÎÓ‚ ·˚˜ÍÓ‚
ËÁ Í‡Ê‰ÓÈ ÎËÌËË: êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„, åÓÌÚ‚ËÍ
óËÙÚÂÈÌ Ë ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î.

êÂÁÛÎ¸Ú‡Ú˚ Ë Ó·ÒÛÊ‰ÂÌËÂ. èÂ‰Û·ÓÈÌ‡fl ÊË‚‡fl
Ï‡ÒÒ‡ ·˚˜ÍÓ‚ Í‡Ê‰ÓÈ „ÛÔÔ˚ ÓÚÎË˜‡Î‡Ò¸ ÌÂÁÌ‡-
˜ËÚÂÎ¸ÌÓ (‚ ÔÂ‰ÂÎ‡ı 1%). èÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ÂÁÛÎ¸Ú‡-
ÚÓ‚ ÔÓ‚Â‰ÂÌÌÓ„Ó Û·Ófl ‚˚fl‚ËÎË ÌÂÍÓÚÓÓÂ ÔÂ-
ËÏÛ˘ÂÒÚ‚Ó ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„
Ì‡‰ Ò‚ÂÒÚÌËÍ‡ÏË ÎËÌËÈ åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ Ë ÇËÒ
Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î (Ú‡·Î. 1). í‡Í, ÔÓ Ï‡ÒÒÂ Ô‡ÌÓÈ ÚÛ¯Ë
·˚˜ÍË ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ Ì‡ 5,9 Í„ ÔÂ-
‚ÓÒıÓ‰ËÎË Ò‚ÂÒÚÌËÍÓ‚ ÎËÌËË åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ
Ë Ì‡ 7,3 Í„ — ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î, ˜ÚÓ ÔÓfl‚ËÎÓÒ¸
‚ ‰‡Î¸ÌÂÈ¯ÂÏ ÔÂËÏÛ˘ÂÒÚ‚Â Í‡Í ‚ ‚˚ıÓ‰Â ÚÛ¯Ë,
Ú‡Í Ë ‚ Û·ÓÈÌÓÏ ‚˚ıÓ‰Â. ç‡Ë·ÓÎ¸¯ÂÂ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂ
‚ÌÛÚÂÌÌÂ„Ó ÊË‡ Ú‡ÍÊÂ ·˚ÎÓ ÓÚÏÂ˜ÂÌÓ ‚ „ÛÔÔÂ
ÊË‚ÓÚÌ˚ı ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ — 1,67%
ÔÓÚË‚ 1,55% Ë 1,57% ÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚ÂÌÌÓ.

ÑÎfl ÏflÒÓÔÂÂ‡·‡Ú˚‚‡˛˘ÂÈ ÔÓÏ˚¯ÎÂÌÌÓÒÚË
‚‡ÊÌ˚Ï ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎÂÏ fl‚ÎflÂÚÒfl ‚˚ıÓ‰ ÏflÒ‡, ÍÓÚÓ-
˚È ÓÔÂ‰ÂÎflÂÚÒfl ÒÓÓÚÌÓ¯ÂÌËÂÏ Ï‡ÒÒ˚ ÏflÍÓÚË
Í Ï‡ÒÒÂ ÚÛ¯Ë, ‚˚‡ÊÂÌÌÓÂ ‚ ÔÓˆÂÌÚ‡ı. èË ̋ ÚÓÏ,
ÂÒÎË ‚˚ıÓ‰ ÏflÒ‡ ·Û‰ÂÚ ·ÓÎÂÂ 77 %, ÚÓ ÚÛ¯Ë ÓÚ-
ÌÓÒflÚÒfl Í 1-È Í‡ÚÂ„ÓËË, ÓÚ 73 ‰Ó 77 % — ÍÓ 2-ÓÈ.
àÒıÓ‰fl ËÁ ‰‡ÌÌ˚ı ÚÂ·Ó‚‡ÌËÈ ·˚Î ÔÓ‚Â‰ÂÌ Ò‡‚-
ÌËÚÂÎ¸Ì˚È ‡Ì‡ÎËÁ ÏÓÙÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍÓ„Ó ÒÓÒÚ‡‚‡ ÔÓ-
ÎÛÚÛ¯ ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚ı ·˚˜ÍÓ‚ ‚˚¯ÂÌ‡Á‚‡ÌÌ˚ı ÎË-
ÌËÈ. ùÚË ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ÔÂ‰ÒÚ‡‚ÎÂÌ˚ ‚ Ú‡·ÎËˆÂ 2.

ä‡Í ÔÓÍ‡Á‡Î ‡Ì‡ÎËÁ ÔÓÎÛ˜ÂÌÌ˚ı ‰‡ÌÌ˚ı, ÏflÒÓ
‚ÒÂı ÚÂı Ò‡‚ÌË‚‡ÂÏ˚ı „ÛÔÔ ÔÓ Í‡ÚÂ„ÓËË ÓÚÌÓ-
ÒËÚÒfl Í ÔÂ‚ÓÏÛ ÍÎ‡ÒÒÛ. ê‡Ò˜ÂÚ ËÌ‰ÂÍÒ‡ ÏflÒÌÓÒÚË
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ÔÓÍ‡Á‡Î, ˜ÚÓ ‚ „ÛÔÔÂ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì
ëÓ‚ÂËÌ„ ÓÌ ÒÓÒÚ‡‚ËÎ 4,0 Â‰., ̃ ÚÓ Ì‡ 0,2 Â‰. ·ÓÎ¸-
¯Â ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎfl ÏflÒÌÓÒÚË ‚ „ÛÔÔÂ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË
åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ Ë Ì‡ 0,1 Â‰. ·ÓÎ¸¯Â, ̃ ÂÏ ‚ „ÛÔ-
ÔÂ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î. 

èË ˝ÚÓÏ, ÔÓÒÎÂ 48-˜‡ÒÓ‚ÓÈ ‚˚‰ÂÊÍË ·˚˜ÍÓ‚
Ì‡ ÔÂ‰Û·ÓÈÌÓÈ ·‡ÁÂ ÍÓÌˆÂÌÚ‡ˆËË ÏflÒÓÍÓÏ·ËÌ‡-
Ú‡, Ï‡ÒÒ‡ ÓıÎ‡Ê‰ÂÌÌÓÈ ÔÓÎÛÚÛ¯Ë ÔÓ „ÛÔÔÂ ·˚˜-
ÍÓ‚ ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ ÒÓÒÚ‡‚ËÎ‡ 117 Í„,
˜ÚÓ Ì‡ 4,7 Í„ ·ÓÎ¸¯Â, ̃ ÂÏ ÔÓ „ÛÔÔÂ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË
ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î Ë Ì‡ 5,8 Í„ ·ÓÎ¸¯Â, ̃ ÂÏ ÔÓ „ÛÔÔÂ
·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ. èÓ Ï‡ÒÒÂ ÏflÍÓ-
ÚË Ì‡Ë·ÓÎÂÂ ÔÂ‰ÔÓ˜ÚËÚÂÎ¸ÌÓÂ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ Á‡ÌËÏ‡-
˛Ú ·˚˜ÍË ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„, Û ÍÓÚÓ˚ı
‚˚¯ÂÛÍ‡Á‡ÌÌ˚È ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸ ÒÓÒÚ‡‚ËÎ 91,4 Í„, ̃ ÚÓ
Ì‡ 5,6 Í„ ·ÓÎ¸¯Â, ˜ÂÏ Û ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË åÓÌÚ‚ËÍ
óËÙÚÂÈÌ Ë Ì‡ 4,4 Í„ ·ÓÎ¸¯Â, ̃ ÂÏ ‚ „ÛÔÔÂ ·˚˜ÍÓ‚
ÎËÌËË ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î. èÓ Ï‡ÒÒÂ ÍÓÒÚÂÈ, Ï‡ÒÒÂ
ÒÛıÓÊËÎËÈ Ë Ù‡ÒˆËÈ ÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸Ì˚ı ÏÂÊÎËÌÂÈ-
Ì˚ı ÓÚÎË˜ËÈ (‚ ÔÓˆÂÌÚÌÓÏ ÓÚÌÓ¯ÂÌËË) ‚˚fl‚ÎÂ-
ÌÓ ÌÂ ·˚ÎÓ.

èË ÓˆÂÌÍÂ Í‡˜ÂÒÚ‚ÂÌÌ˚ı ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎÂÈ ÏflÒ‡
Ì‡Ë·ÓÎ¸¯ÂÂ Ô‡ÍÚË˜ÂÒÍÓÂ ÁÌ‡˜ÂÌËÂ ËÏÂ˛Ú Ú‡ÍËÂ
ÙËÁËÍÓ-ıËÏË˜ÂÒÍËÂ ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË Í‡Í ‚ÂÎË˜ËÌ‡ ç,
ËÌÚÂÌÒË‚ÌÓÒÚ¸ ÓÍ‡ÒÍË, ‚Î‡„ÓÛ‰ÂÊË‚‡˛˘‡fl ÒÔÓ-
ÒÓ·ÌÓÒÚ¸, ÌÂÊÌÓÒÚ¸, ‡ Ú‡ÍÊÂ ÔÓÚÂË ÔË ÚÂÔÎÓ‚ÓÈ
Ó·‡·ÓÚÍÂ (Ú‡·Î. 3).

ÄÌ‡ÎËÁËÛfl ‰‡ÌÌ˚Â Ú‡·ÎËˆ˚, ‚Ë‰ÌÓ, ˜ÚÓ ç
ÏflÒ‡ ̃ ÂÂÁ 45 ÏËÌÛÚ ÔÓÒÎÂ Û·Ófl Û ·˚˜ÍÓ‚ Ò‡‚ÌË-
‚‡ÂÏ˚ı ÎËÌËÈ ÍÓÎÂ·‡ÎÒfl ‚ ÔÂ‰ÂÎ‡ı 6,38–6,42 Â‰.
èË ̋ ÚÓÏ ‰ÓÒÚÓ‚ÂÌ˚ı ‡ÁÎË˜ËÈ ÏÂÊ‰Û ÎËÌËflÏË
‚˚fl‚ÎÂÌÓ ÌÂ ·˚ÎÓ.

ç‡Ë·ÓÎÂÂ ÒÛ˘ÂÒÚ‚ÂÌÌ˚Â ‡ÁÎË˜Ëfl ‚ ÓÍ‡ÒÍÂ Ïfl-
Ò‡ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÎÂÌ˚ ÏÂÊ‰Û ·˚˜Í‡ÏË ÎËÌËÈ åÓÌÚ‚ËÍ
óËÙÚÂÈÌ Ë ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î — 24 Â‰.

Ç‡ÊÌ˚Ï ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎÂÏ Í‡˜ÂÒÚ‚‡ „Ó‚fl‰ËÌ˚ fl‚Îfl-
ÂÚÒfl ÂÂ ÒÓ˜ÌÓÒÚ¸, ÍÓÚÓÛ˛ ÓÔÂ‰ÂÎfl˛Ú ÔÓ ‚Î‡„Ó-
Û‰ÂÊË‚‡˛˘ÂÈ ÒÔÓÒÓ·ÌÓÒÚË ‰ÎËÌÌÂÈ¯ÂÈ Ï˚¯ˆ˚
ÒÔËÌ˚. åflÒÓ ÊË‚ÓÚÌ˚ı ‚ÒÂı ÎËÌËÈ ÓÚÎË˜‡ÎÓÒ¸
ıÓÓ¯ÂÈ ‚Î‡„ÓÛ‰ÂÊË‚‡˛˘ÂÈ ÒÔÓÒÓ·ÌÓÒÚ¸˛, ‡ Ì‡Ë-
·ÓÎÂÂ ‚˚ÒÓÍËÈ ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸ ·˚Î Û ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË
åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ — 84,8%.
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í‡·ÎËˆ‡ 1. ì·ÓÈÌ˚Â ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚ı ·˚˜ÍÓ‚ (Ô=5)

èÓÍ‡Á‡ÚÂÎË
ãËÌËfl

åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î

èÂ‰Û·ÓÈÌ‡fl ÊË‚‡fl Ï‡ÒÒ‡, Í„ 430,0±4,8 432,0±8,2 425,0±5,1

å‡ÒÒ‡ Ô‡ÌÓÈ ÚÛ¯Ë, Í„ 226,2±3,6 232,1±3,5 224,8±2,7

Ç˚ıÓ‰ ÚÛ¯Ë, % 52,6 53,7 52,4

Ç˚ıÓ‰ ‚ÌÛÚÂÌÌÂ„Ó ÊË‡, % 1,55 1,67 1,57

ì·ÓÈÌ˚È ‚˚ıÓ‰, % 54,20 55,30 54,50

í‡·ÎËˆ‡ 2. åÓÙÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍËÈ ÒÓÒÚ‡‚ ÔÓÎÛÚÛ¯ ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚ı ·˚˜ÍÓ‚ (Ô=5)

èÓÍ‡Á‡ÚÂÎË
ãËÌËfl

åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î

å‡ÒÒ‡ ÓıÎ‡Ê‰ÂÌÌÓÈ ÔÓÎÛÚÛ¯Ë, Í„ 111,2±1,6 117,0±1,2 112,3±1,2

å‡ÒÒ‡ ÏflÍÓÚË: Í„ 85,8±1,5 91,4±2,5 87,0±2,8

% 77,2 78,1 77,5

ä‡ÚÂ„ÓËfl (Ï‡ÒÒ‡ ÏflÍÓÚË Í ÚÛ¯Â) 1 1 1

å‡ÒÒ‡ ÍÓÒÚÂÈ: Í„ 22,5±0,4 22,6±0,3 22,5±0,4

% 20,2 19,3 20,0

å‡ÒÒ‡ ÒÛıÓÊËÎËÈ Ë Ù‡ÒˆËË: Í„ 2,9±0,05 3,0±0,07 2,8±0,04

% 2,6 2,6 2,5

àÌ‰ÂÍÒ ÏflÒÌÓÒÚË, Â‰. 3,8 4 3,9

í‡·ÎËˆ‡ 3. îËÁËÍÓ-ıËÏË˜ÂÒÍËÂ ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ‰ÎËÌÌÂÈ¯ÂÈ Ï˚¯ˆ˚ ÒÔËÌ˚ ·˚˜ÍÓ‚ ‡ÁÌ˚ı ÎËÌËÈ (Ô=5)

ãËÌËfl

èÓÍ‡Á‡ÚÂÎË

ç ˜ÂÂÁ 
45 ÏËÌ., Â‰.

àÌÚÂÌÒË‚ÌÓÒÚ¸-
ÓÍ‡ÒÍË 

(˝ÍÒ. ı 1000)

ÇÎ‡„ÓÛ‰ÂÊË‚‡
 ̨ ˘‡fl ÒÔÓÒÓ·-

ÌÓÒÚ¸, %

ìÒËÎËÂ Ì‡ 
‡ÁÂÁ, Í„/ÒÏ

èÓÚÂË ÔË
‚‡ÍÂ, %

åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ 6,38±0,04 368±5,4 84,8±1,8 3,00 33,10

êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ 6,42±0,03 353±4,5 82,6±1,3 2,80 35,30

ÇËÒ Å˝ÍÄÈ‰Ë‡Î 6,40±0,05 344±6,8 81,0±1,6 3,30 37,40
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èÓÎÛ˜ÂÌÌ˚Â ‰‡ÌÌ˚Â ÔÓÚÂ¸ Ï‡ÒÒ˚ ÏflÒ‡ ÔË
‚‡ÍÂ, ÍÓ„‰‡ ‚ ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÂ ‚˚ÒÓÍÓÈ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ˚
(100°ë) ÚÂflÂÚÒfl ÏflÒÌÓÈ ÒÓÍ Á‡ Ò˜ÂÚ Ò‚Ó·Ó‰ÌÓÈ ‚Ó-
‰˚, „Ó‚ÓflÚ Ó ÚÓÏ, ˜ÚÓ ÏflÒÓ ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚ı ÊË‚ÓÚ-
Ì˚ı ÓÚÎË˜‡ÎÓÒ¸ ·ÓÎ¸¯ËÏ ‚˚ıÓ‰ÓÏ — 62,2–66,9%.
äÓÏÂ ÚÓ„Ó, ÓÚÏÂ˜ÂÌ‡ ÔflÏ‡fl ‚Á‡ËÏÓÒ‚flÁ¸ ÏÂÊ‰Û
‚Î‡„ÓÛ‰ÂÊË‚‡˛˘ÂÈ ÒÔÓÒÓ·ÌÓÒÚ¸˛ Ë ÒÚÂÔÂÌ¸˛ ÔÓ-
ÚÂ¸ ÔË ÚÂÔÎÓ‚ÓÈ Ó·‡·ÓÚÍÂ. óÂÏ ‚˚¯Â ‚Î‡„ÓÛ‰Â-
ÊË‚‡˛˘‡fl ÒÔÓÒÓ·ÌÓÒÚ¸, ÚÂÏ ÌËÊÂ ÔÓÚÂË ÔË ‚‡-
ÍÂ, ˜ÚÓ Ë ‰ÓÍ‡Á˚‚‡˛Ú ˆËÙ˚ ‚˚¯ÂÔË‚Â‰ÂÌÌÓÈ
Ú‡·ÎËˆ˚. 

Ç‡ÊÌ˚Ï ÍÛÎËÌ‡Ì˚Ï ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎÂÏ Í‡˜ÂÒÚ‚‡ „Ó-
‚fl‰ËÌ˚ fl‚ÎflÂÚÒfl ÂÂ ÌÂÊÌÓÒÚ¸, ÍÓÚÓ‡fl Á‡‚ËÒËÚ ÓÚ
ÒÚÂÔÂÌË „Ë‰‡Ú‡ˆËË Ï˚¯Â˜Ì˚ı ·ÂÎÍÓ‚. ÄÌ‡ÎËÁ
ÔÓ‚Â‰ÂÌÌ˚ı ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËÈ ÔÓÍ‡Á˚‚‡ÂÚ, ̃ ÚÓ ÒÛ˘Â-
ÒÚ‚ÛÂÚ ‚Á‡ËÏÓÒ‚flÁ¸ ÏÂÊ‰Û ÌÂÊÌÓÒÚ¸˛ ÏflÒ‡ Ë ‚Î‡-
„ÓÛ‰ÂÊË‚‡˛˘ÂÈ ÒÔÓÒÓ·ÌÓÒÚ¸˛, ‡ Ú‡ÍÊÂ ÏÂÊ‰Û
ÌÂÊÌÓÒÚ¸˛ Ë ÔÓÚÂflÏË ÏflÒÌÓ„Ó ÒÓÍ‡. í‡Í, ÏflÒÓ
·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËÈ åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ Ë êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ-
‚ÂËÌ„ ÚÂ·Ó‚‡ÎÓ ÏÂÌ¸¯Â ÛÒËÎËÈ ÔË ‡ÁÂÁ‡ÌËË
(2,8–3,0 Í„/ÒÏ), ÌÂÊÂÎË ÏflÒÓ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË ÇËÒ
Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î, ÍÓÚÓÓÂ ı‡‡ÍÚÂËÁÓ‚‡ÎÓÒ¸ ·ÓÎÂÂ ‚˚-
ÒÓÍÓÈ ÊÂÒÚÍÓÒÚ¸˛.

Ñ‡ÎÂÂ ·˚ÎË ÔÓ‚Â‰ÂÌ˚ ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl Ù‡ÍˆË-
ÓÌÌÓ„Ó ÒÓÒÚ‡‚‡ ·ÂÎÍÓ‚ Ï˚¯Â˜ÌÓÈ ÚÍ‡ÌË ÔÓ‰ÓÔ˚Ú-
Ì˚ı ·˚˜ÍÓ‚ ‚˚¯ÂÌ‡Á‚‡ÌÌ˚ı ÎËÌËÈ Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚÓÈ
ÔÓÓ‰˚, ÂÁÛÎ¸Ú‡Ú˚ ÍÓÚÓ˚ı ÔÂ‰ÒÚ‡‚ÎÂÌ˚ ‚ Ú‡·-
ÎËˆÂ 4.

ÄÌ‡ÎËÁ ÔÓÎÛ˜ÂÌÌ˚ı ‰‡ÌÌ˚ı ÔÓÍ‡Á˚‚‡ÂÚ, ˜ÚÓ
·˚˜ÍË ÎËÌËÈ ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î Ë åÓÌÚ‚ËÍ óËÙ-
ÚÂÈÌ ÔÂ‚ÓÒıÓ‰ËÎË ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚Â-
ËÌ„ ÔÓ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌË˛ Ò‡ÍÓÔÎ‡ÁÏ‡ÚË˜ÂÒÍËı ·ÂÎÍÓ‚,
ÌÓ ÛÒÚÛÔ‡ÎË ËÏ ÔÓ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌË˛ ÏËÓÙË·ËÎÎfl-
Ì˚ı. Ç ÓÚÌÓ¯ÂÌËË ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËfl ·ÂÎÍÓ‚ ÒÚÓÏ˚
‚ Ï˚¯ˆ‡ı ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚ı ·˚˜ÍÓ‚ ÏÓÊÌÓ ÒÍ‡Á‡Ú¸, ̃ ÚÓ
ÔÂËÏÛ˘ÂÒÚ‚ÂÌÌÓÂ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ Á‡ÌËÏ‡˛Ú ·˚˜ÍË
ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ Ò Ì‡ËÏÂÌ¸¯ËÏ Ëı ÒÓ-
‰ÂÊ‡ÌËÂÏ — 8,4% ÔÓÚË‚ 8,6–8,8%.

Ç Ò‚flÁË Ò ÚÂÏ, ̃ ÚÓ ÔÓ‰ÓÔ˚ÚÌ˚Â ÊË‚ÓÚÌ˚Â ËÏÂÎË
‡ÁÌÓÂ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂ Ë ÒÓÓÚÌÓ¯ÂÌËÂ ‚ ÏflÒÂ ÔÓÎÌÓ-
ˆÂÌÌ˚ı ·ÂÎÍÓ‚, ÚÓ Í‡˜ÂÒÚ‚ÂÌÌ˚È ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸ ·ÂÎ-
ÍÓ‚ (ÓÚÌÓ¯ÂÌËÂ ÒÛÏÏ˚ Ò‡ÍÓÔÎ‡ÁÏ‡ÚË˜ÂÒÍËı Ë ÏËÓ-
ÙË·ËÎÎflÌ˚ı ·ÂÎÍÓ‚ Í ·ÂÎÍ‡Ï ÒÚÓÏ˚), ı‡‡Í-
ÚÂËÁÛ˛˘ËÈ ·ËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍÛ˛ ÔÓÎÌÓˆÂÌÌÓÒÚ¸ ÏflÒ‡,
ÓÍ‡Á‡ÎÒfl Ú‡ÍÊÂ ÌÂÓ‰ËÌ‡ÍÓ‚˚Ï. ç‡Ë‚˚Ò¯ËÈ ÔÓÍ‡-
Á‡ÚÂÎ¸ ·ËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍÓÈ ÔÓÎÌÓˆÂÌÌÓÒÚË ÏflÒ‡ ËÏÂÎË
·˚˜ÍË ÎËÌËË êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ — 1,32, Ì‡Ë-
ÏÂÌ¸¯ËÈ — Û ÏflÒ‡ ·˚˜ÍÓ‚ ÎËÌËË åÓÌÚ‚ËÍ óËÙ-
ÚÂÈÌ — 1,26 Ë ÒÂ‰ÌËÈ — 1,30 — Û ÏflÒ‡ ·˚˜ÍÓ‚
ÎËÌËË ÇËÒ Å˝Í ÄÈ‰Ë‡Î.

á‡ÍÎ˛˜ÂÌËÂ. èÓ‚Â‰ÂÌÌ˚Â ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl ÔÓ-
Í‡Á‡ÎË, ̃ ÚÓ ÔÓ ÙËÁËÍÓ-ÚÂıÌÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍËÏ Ò‚ÓÈÒÚ‚‡Ï
ÏflÒÓ ·˚˜ÍÓ‚ ËÁÛ˜‡ÂÏ˚ı ÎËÌËÈ Í‡ÒÌÓ-ÔÂÒÚÓÈ ÔÓ-
Ó‰˚ ÓÚ‚Â˜‡ÂÚ ‚ÒÂÏ ÚÂ·Ó‚‡ÌËflÏ Í ÏflÒÛ ‚˚ÒÓÍÓ„Ó
Í‡˜ÂÒÚ‚‡ Ë ÔË„Ó‰ÌÓ ‰Îfl ÔË„ÓÚÓ‚ÎÂÌËfl ·Î˛‰ ÔÓ
Ò‡ÏÓÈ ‡ÁÌÓÓ·‡ÁÌÓÈ ÍÛÎËÌ‡ÌÓÈ ÚÂıÌÓÎÓ„ËË.

í‡·ÎËˆ‡ 4. ëÓ‰ÂÊ‡ÌËÂ ·ÂÎÍÓ‚˚ı Ù‡ÍˆËÈ ‚ ‰ÎËÌÌÂÈ¯ÂÈ Ï˚¯ˆÂ ÒÔËÌ˚ ·˚˜ÍÓ‚ 
‡ÁÌ˚ı ÎËÌËÈ (Ô =5)

ãËÌËfl é·˘ËÈ ·ÂÎÓÍ,
%

Ç ÚÓÏ ˜ËÒÎÂ ÔÓ Ù‡ÍˆËflÏ ä‡˜ÂÒÚ‚ÂÌÌ˚È-
ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸
·ÂÎÍÓ‚, Â‰.

ë‡ÍÓÔÎ‡ÁÏ‡-
ÚË˜ÂÒÍËÂ

åËÓÙË·ËÎ-
ÎflÌ˚Â ÅÂÎÍË ÒÚÓÏ˚

åÓÌÚ‚ËÍ óËÙÚÂÈÌ 19,9±0,3 4,4±0,08 6,7±0,09 8,8±0,11 1,26±0,09

êÂÙÎÂÍ¯Ì ëÓ‚ÂËÌ„ 19,5±0,2 4,0±0,07 7,1 ±0,08 8,4±0,10 1,32±0,08

ÇËÒ Å˝ÍÄÈ‰Ë‡Î 19,8±0,2 4,2±0,08 7,0±0,07 8,6±0,09 1,30±0,08
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Avdalyan Ya.1, Shchegolkov N.2, Kalashnikova L.1, Shemetyuk S.3

Determination of meat qualities of red-motley bull gobies 
depending on linear affiliation

Abstract. The article is devoted to the analysis of the meat qualities of gobies belonging to different lines of
the central-chernozem type of red-motley breed of cattle. It was previously proved that red-motley cattle ob-
tained on the basis of simmental and red-motley Holstein has not only a sufficiently high milk yield, but also
shows good fattening and meat qualities. It was also established that the live weight of the bulls at 18 months
of age, the mass of the carcass, the slaughter yield, the yield of pulp per 1 kg of bone tissue, there are no sig-
nificant differences between the bulls of the red-motley breed and the animals of the Simmental breed.

The results of the slaughter revealed a certain advantage of the Reflection Sovering line bulls over the peers
of the Montwick Chiftein and Vis Back Aydial lines in terms of the mass of the fresh carcass, the carcass output,
the slaughter output and the internal fat content. 

A comparative analysis of the morphological composition of half carcasses of experimental calves showed
that meat from all three groups to compare the category refers to the first class. Calculation of the meat index
showed that in the group of bulls of the Reflection Sovering line it amounted to 4.0 units, which is 0.2 units
more than the meat index in the group of gobies of the Montwick Chiftein line and 0.1 units more than in the
group of bulls of the Vis Back Aydial line.

When evaluating the quality indicators of meat, good results were obtained. Analysis of the conducted re-
searches shows that there is a relationship between water retaining capacity and meat tenderness, as well as
between tenderness and loss of meat juice. Thus, the meat of the gobies of the Montwick Chiftein and Reflection
Sovering lines requires less effort when cutting (2.8–3.0 kg / cm) than the meat of the Vis Back Aydial line bull-
calves, which was characterized by higher rigidity.

Studies of the fractional composition of muscle tissue proteins in experimental gobies of the abovementioned
red-motley breed lines showed the highest bioavailability index for meat of Reflection Sovering line bulls —
1.32, the smallest — for meat of gobies of the Montwick Chiftein line — 1.26 and average — 1.30 — for gobies
Vis Back Aydial lines. 

Studies have shown that in terms of their physical and technological properties, the meat of the gobies of
the studied lines meets all the requirements of high-quality meat and is suitable for preparing dishes according
to the most diverse culinary technology.

Key words: central-chernozemic type of red-motley breed, line, overhaul young growth, slaughter rates,
morphological composition, meat index, beef quality indicators.
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