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Процессы пищеварения и микробиоценоз содержимого  
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Аннотация.  

В процессе поддержания обменных процессов желудочно – кишечного тракта жвачных животных важ-
ным звеном является обеспечение полноценного рациона кормления.  Изучение применения добавки бе-
таина в «защищенной» от опосредованного воздействия микрофлоры рубца форме показало положи-
тельную динамику в отношении процессов пищеварения, микробиального состава рубца и кишечника 
овец. В условиях физиологического двора ФГБНУ ФИЦ ВИЖ им. Л. К. Эрнста проведен физиологический 
опыт на баранчиках – валушках помесей романовской породы и катадинов в возрасте 8-9 месяцев, имею-
щих хронические фистулы рубца по Басову (n=3). В контрольный период животные получали основной 
рацион, в опытный 1 – основной рацион + незащищённый бетаин в дозировке 0,05 г/кг живой массы, во 2 
опытный период – «защищенную» добавку бетаина в дозировке 0,05 г/кг живой массы. Продолжитель-
ность каждого периода составляла 30 дней. В учетный период были отобраны среднесуточные пробы кала 
по общепринятой методике. Для изучения рубцового пищеварения в конце каждого периода у животных 
через фистулу рубца по Басову были взяты пробы содержимого. В результате применения как «защищен-
ной», так и нативной формы бетаина масса микроорганизмов рубцового содержимого стала выше, чем в 
контрольный период. При добавлении к рациону животных «защищённой» формы бетаина общая пере-
варимость питательных веществ корма имела тенденцию к улучшению. Во 2 опытный период по сравне-
нию с контролем в толстом отделе кишечника овец увеличился уровень бифидобактерий на 1,63 КОЕ/г, в 
несколько раз снизился уровень содержания патогенных дрожжевых грибов. 
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Ç‚Â‰ÂÌËÂ.  é·ÂÒÔÂ˜ÂÌËÂ Ê‚‡˜Ì˚ı ÊË‚ÓÚÌ˚ı 
ÔÓÎÌÓˆÂÌÌ˚Ï ‡ˆËÓÌÓÏ ÍÓÏÎÂÌËfl fl‚ÎflÂÚÒfl Ó‰-
ÌËÏ ËÁ „Î‡‚Ì˚ı Ù‡ÍÚÓÓ‚, ‚ÎËfl˛˘Ëı Ì‡ ÔÓ‰ÛÍ-
ÚË‚ÌÓÒÚ¸ Ë Á‰ÓÓ‚¸Â ÔÓ„ÓÎÓ‚¸fl. èÓˆÂÒÒ˚ Ë 
ÙÛÌÍˆËË ÔË˘Â‚‡ÂÌËfl Ê‚‡˜Ì˚ı Ì‡ÔflÏÛ˛ Á‡‚Ë-
ÒflÚ ÓÚ ÒÓÒÚÓflÌËfl Ë ÒÓÒÚ‡‚‡ ÏËÍÓÙÎÓ˚ Û·ˆÓ-
‚Ó„Ó ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó, ‡ Ú‡ÍÊÂ Ù‡ÍÚÓÓ‚ ‚ÌÂ¯ÌÂÈ 
ÒÂ‰˚. çÂÓ·ıÓ‰ËÏ˚Ï fl‚ÎflÂÚÒfl ÒÓÁ‰‡Ú¸ ·Î‡„ÓÔË-
flÚÌ˚Â ÛÒÎÓ‚Ëfl, ÔË ÍÓÚÓ˚ı ÒËÏ·ËÓÌÚÌ‡fl ÏËÍ-
ÓÙÎÓ‡ ÏÓ„Î‡ ·˚ ‡ÁÏÌÓÊ‡Ú¸Òfl Ë ‡ÒÚË, ˜ÚÓ 
Ó·ÂÒÔÂ˜ËÎÓ ·˚ ÔÓ‰‰ÂÊ‡ÌËÂ „ÓÏÂÓÒÚ‡Á‡ Ó„‡ÌËÁ-
Ï‡ ÊË‚ÓÚÌ˚ı. ÑÎfl Ó·ÂÒÔÂ˜ÂÌËfl ·ËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍË 
Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ„Ó ÍÓÏÎÂÌËfl ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏ˚Ï fl‚ÎflÂÚÒfl 
ÔÓÒÚÛÔÎÂÌËÂ ‚ Ó„‡ÌËÁÏ, ÔÓÏËÏÓ ÓÒÌÓ‚ÌÓ„Ó ‡-
ˆËÓÌ‡, ‰ÓÔÓÎÌËÚÂÎ¸Ì˚ı ̋ ÌÂ„ÓÔÎ‡ÒÚË˜ÂÒÍËı, ÔË-
Ú‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚ [1, 2]. 

êÂ‡ÍˆËË ÔÂÂÏÂÚËÎËÓ‚‡ÌËfl ÔÓÎÓÊËÚÂÎ¸ÌÓ 
‚ÎËfl˛Ú Ì‡ ÏÂÚ‡·ÓÎË˜ÂÒÍËÂ ÔÓˆÂÒÒ˚ ‚ Ó„‡ÌËÁÏÂ 

Ê‚‡˜Ì˚ı ÊË‚ÓÚÌ˚ı, Â„ÛÎËÛfl ÔÓÌËˆ‡ÂÏÓÒÚ¸ 
ÏÂÏ·‡Ì ÍÎÂÚÓÍ, ÛÎÛ˜¯‡fl „ÓÏÓÌ‡Î¸Ì˚È ÒÚ‡ÚÛÒ, 
ÚÂÏ Ò‡Ï˚Ï ‰‡‚‡fl ‚ÓÁÏÓÊÌÓÒÚ¸ ·ÓÎÂÂ ÔÓÎÌÓˆÂÌ-
ÌÓÈ Â‡ÎËÁ‡ˆËË „ÂÌÂÚË˜ÂÒÍÓ„Ó Ï‡ÚÂË‡Î‡ [3]. ü‚-
ÎflflÒ¸ ÚËÏÂÚËÎ¸Ì˚Ï ÔÓËÁ‚Ó‰Ì˚Ï „ÎËˆËÌ‡, ·Â-
Ú‡ËÌ ı‡‡ÍÚÂËÁÛÂÚ ÒÂ·fl Í‡Í ‡ÌÚËÓÍÒË‰‡ÌÚ, 
ÓÒÏÓÎËÚ, ‰ÓÌÓ ÏÂÚËÎ¸Ì˚ı „ÛÔÔ ‚ Â‡ÍˆËflı ÔÂ-
ÂÏÂÚËÎËÓ‚‡ÌËfl, ·Î‡„Ó‰‡fl ˜ÂÏÛ ·ÂÚ‡ËÌ ÒÔÓÒÓ-
·ÂÌ ÌÂÈÚ‡ÎËÁÓ‚‡Ú¸ ÌÂ„‡ÚË‚Ì˚È ˝ÙÙÂÍÚ „ËÔÂ-
ÓÒÏÓÚË˜ÂÒÍÓ„Ó ÒÚÂÒÒ‡, ÍÓÚÓÓÏÛ ÔÓ‰‚Â„‡˛ÚÒfl 
Ê‚‡˜Ì˚Â ÊË‚ÓÚÌ˚Â ÔË ‚˚ÒÓÍËı ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ı 
ÓÍÛÊ‡˛˘ÂÈ ÒÂ‰˚ [4-7]. ä‡Í „ÂÔ‡ÚÓÔÓÚÂÍÚÓ, 
·ÂÚ‡ËÌ Û˜‡ÒÚ‚ÛÂÚ ‚ Â„ÛÎflˆËË Ó·ÏÂÌ‡ ÎËÔË‰Ó‚ ‚ 
Ó„‡ÌËÁÏÂ Ë ÛÎÛ˜¯‡ÂÚ ÙÛÌÍˆË˛ ÔÂ˜ÂÌË [3, 8].  
ÑÓ·‡‚ÎÂÌËÂ ÔÓ‰ÍÓÏÍË Ò ·ÂÚ‡ËÌÓÏ Í ‡ˆËÓÌÛ 
Ê‚‡˜Ì˚ı ‚Â‰ÂÚ Í ÛÎÛ˜¯ÂÌË˛ Ëı ÔÓ‰ÛÍÚË‚Ì˚ı 
Í‡˜ÂÒÚ‚, ‚ ̃ ‡ÒÚÌÓÒÚË ‚ ÔÂËÓ‰ „ËÔÂÓÒÏÓÚË˜ÂÒÍÓ-
„Ó ÒÚÂÒÒ‡ [9].  
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ç‡ ÒÂ„Ó‰Ìfl¯ÌËÈ ‰ÂÌ¸ ‡ÍÚÛ‡Î¸Ì˚Ï fl‚ÎflÂÚÒfl 
ÔËÏÂÌÂÌËÂ ‚ ‡ˆËÓÌ‡ı Ê‚‡˜Ì˚ı ÊË‚ÓÚÌ˚ı ÏÂ-
ÚËÎÒÓ‰ÂÊ‡˘Ëı ÒÓÂ‰ËÌÂÌËÈ ‚ «Á‡˘Ë˘ÂÌÌÓÏ» ÓÚ 
‡ÁÛ¯‡˛˘Â„Ó ‚ÓÁ‰ÂÈÒÚ‚Ëfl ÔÓÒÚÂÈ¯ËÏË Ë ·‡Í-
ÚÂËflÏË Û·ˆ‡ ‚Ë‰Â. èËÏÂÌÂÌËÂ «Á‡˘Ë˘fiÌÌ˚ı» 
ÙÓÏ ÏÂÚËÎÒÓ‰ÂÊ‡˘Ëı ‚Â˘ÂÒÚ‚ ÒÔÓÒÓ·ÒÚ‚ÛÂÚ 
ÒÌËÊÂÌË˛ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ Ó·‡ÁÓ‚‡ÌËfl ‡ÁÓÚ‡ ‚ Ó„‡-
ÌËÁÏÂ, ÔË ˝ÚÓÏ ‚ ÚÓÌÍÓÏ ÓÚ‰ÂÎÂ ÍË¯Â˜ÌËÍ‡ ÔÓ-
‚˚¯‡ÂÚÒfl ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÌÂÁ‡ÏÂÌËÏ˚ı ‡ÏËÌÓÍËÒÎÓÚ 
Ë Ó·ÏÂÌÌÓ„Ó ÔÓÚÂËÌ‡, ˜ÚÓ ·Î‡„ÓÚ‚ÓÌÓ ÒÍ‡Á˚‚‡-
ÂÚÒfl Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚË‚ÌÓÒÚË [10-12].  

«á‡˘Ë˘fiÌÌ‡fl» ÙÓÏ‡ ·ÂÚ‡ËÌ‡, ÔËÏÂÌflÂÏ‡fl 
‚ ÓÔ˚ÚÌ˚È ÔÂËÓ‰ ˝ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡, ·˚Î‡ ‡Á‡·Ó-
Ú‡Ì‡ ‚ ÓÚ‰ÂÎÂ ÙËÁËÓÎÓ„ËË Ë ·ËÓıËÏËË Ò/ı ÊË-
‚ÓÚÌ˚ı (Á‡fl‚Í‡ Ì‡ Ô‡ÚÂÌÚ êî ‹ 2023106829 ÓÚ 
22.03.2023). 

ñÂÎ¸ ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl Á‡ÍÎ˛˜‡Î‡Ò¸ ‚ Ò‡‚ÌË-
ÚÂÎ¸ÌÓÏ ËÁÛ˜ÂÌËË ‚ÎËflÌËfl ‰Ó·‡‚ÓÍ «Á‡˘Ë˘fiÌ-
ÌÓÈ» Ë Ì‡ÚË‚ÌÓÈ ÙÓÏ ·ÂÚ‡ËÌ‡ Ì‡ ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ÔÂ-
Â‚‡ËÏÓÒÚË ÍÓÏ‡, ÒÓÒÚÓflÌËÂ ÏËÍÓÙÎÓ˚ 
Û·ˆ‡ Ë ÏËÍÓ·ËÓˆÂÌÓÁ‡ ÚÓÎÒÚÓ„Ó ÓÚ‰ÂÎ‡ ÍË¯Â˜-
ÌËÍ‡ Ó‚Âˆ. 

å‡ÚÂË‡Î˚ Ë ÏÂÚÓ‰˚. àÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl ÔÓ‚Â‰Â-
Ì˚ ‚ ÛÒÎÓ‚Ëflı ÙËÁËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍÓ„Ó ‰‚Ó‡ îÉÅçì 
îàñ ÇàÜ ËÏ. ã.ä. ùÌÒÚ‡ Ì‡ ·‡‡Ì˜ËÍ‡ı –
‚‡ÎÛ¯Í‡ı ÔÓÏÂÒÂÈ ÓÏ‡ÌÓ‚ÒÍÓÈ ÔÓÓ‰˚ Ë Í‡Ú‡-
‰ËÌÓ‚ ‚ ‚ÓÁ‡ÒÚÂ 8-9 ÏÂÒflˆÂ‚.   

ùÍÒÔÂËÏÂÌÚ ÔÓ‚Ó‰ËÎÒfl ÏÂÚÓ‰ÓÏ „ÛÔÔ – ÔÂ-
ËÓ‰Ó‚: 1 ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚È Ë 2 ÓÔ˚ÚÌ˚ı, ÔÓ‰ÓÎÊË-
ÚÂÎ¸ÌÓÒÚ¸ Í‡Ê‰Ó„Ó ÔÂËÓ‰‡ ÒÓÒÚ‡‚ÎflÎ‡ 30 ‰ÌÂÈ. 
Ç ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚È ÔÂËÓ‰ Ó‚ˆ˚ ÔÓÎÛ˜‡ÎË ÓÒÌÓ‚ÌÓÈ 
‡ˆËÓÌ, ÒÓÒÚÓfl˘ËÈ ËÁ ÒÂÌ‡ Ë ÍÓÌˆÂÌÚ‡ÚÓ‚, ‚ 1 
ÓÔ˚ÚÌ˚È - Í ÓÒÌÓ‚ÌÓÏÛ ‡ˆËÓÌÛ ‰Ó·‡‚ÎflÎË ·ÂÚ‡-
ËÌ ‚ Ì‡ÚË‚ÌÓÈ ÙÓÏÂ ‚ ‰ÓÁËÓ‚ÍÂ 0,05 „/Í„ ÊË-
‚ÓÈ Ï‡ÒÒ˚, ‚Ó 2 ÓÔ˚ÚÌ˚È – «Á‡˘Ë˘ÂÌÌ˚È» ÓÚ 
‚ÓÁ‰ÂÈÒÚ‚Ëfl ÒËÏ·ËÓÌÚÌÓÈ ÏËÍÓÙÎÓÓÈ Û·ˆ‡ 
·ÂÚ‡ËÌ Ú‡ÍÊÂ ‰‡‚‡ÎË ‚ ‰ÓÁËÓ‚ÍÂ 0,05 „/Í„ ÊË-
‚ÓÈ Ï‡ÒÒ˚ ÔÓ ‰ÂÈÒÚ‚Û˛˘ÂÏÛ ‚Â˘ÂÒÚ‚Û. é‚ˆ˚ Ì‡-
ıÓ‰ËÎËÒ¸ ‚ ËÌ‰Ë‚Ë‰Û‡Î¸Ì˚ı ÒÚÓÈÎ‡ı, ÍÓÏ Á‡‰‡-
‚‡ÎÒfl 2 ‡Á‡ ‚ ÒÛÚÍË Ò ËÌÚÂ‚‡ÎÓÏ ‚ 12 ˜‡ÒÓ‚, 
ÔÓÂÌËÂ ÓÒÛ˘ÂÒÚ‚ÎflÎÓÒ¸ ‚‚ÓÎ˛. ê‡ˆËÓÌ ÍÓÏÎÂ-
ÌËfl ·˚Î Ò·‡Î‡ÌÒËÓ‚‡ÌÌ˚Ï, ÒÓÒÚ‡‚ÎÂÌÌ˚Ï ÒÓ-
„Î‡ÒÌÓ ÌÓÏ‡Ï ÍÓÏÎÂÌËfl ‰‡ÌÌÓÈ ÔÓÎÓ‚ÓÁ‡ÒÚ-
ÌÓÈ „ÛÔÔ˚ Ó‚Âˆ. Å‡Î‡ÌÒÓ‚˚È ÓÔ˚Ú ÔÓ 
ÔÂÂ‚‡ËÏÓÒÚË ÍÓÏÓ‚ ÔÓ‚Ó‰ËÎË Ò ÔËÏÂÌÂÌËÂÏ 

Ó·˘ÂÔËÌflÚ˚ı ÏÂÚÓ‰ËÍ, ‚ÍÎ˛˜‡˛˘Ëı Û‡‚ÌË-
ÚÂÎ¸Ì˚È ÔÂËÓ‰ (14 ‰ÌÂÈ), ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸Ì˚È ÔÂ-
ËÓ‰ (21 ‰ÂÌ¸) Ë Û˜ÂÚÌ˚È (7 ‰ÌÂÈ). ÇÓ ‚ÂÏfl 
ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓ„Ó Ë Û˜ÂÚÌÓ„Ó ÔÂËÓ‰Ó‚ ÔÓ‚Ó-
‰ËÎÒfl Û˜ÂÚ Á‡‰‡‚‡ÂÏ˚ı ÍÓÏÓ‚ Ë Ëı ÓÒÚ‡ÚÍÓ‚. Ç 
Û˜ÂÚÌ˚È ÔÂËÓ‰ ÓÚ·Ë‡ÎËÒ¸ ÒÂ‰ÌÂÒÛÚÓ˜Ì˚Â ÔÓ-
·˚ Í‡Î‡ ÔÓ Ó·˘ÂÔËÌflÚÓÈ ÏÂÚÓ‰ËÍÂ. ÑÎfl ËÁÛ˜Â-
ÌËfl Û·ˆÓ‚Ó„Ó ÔË˘Â‚‡ÂÌËfl ‚ ÍÓÌˆÂ Í‡Ê‰Ó„Ó ÔÂ-
ËÓ‰‡ Û ÊË‚ÓÚÌ˚ı ˜ÂÂÁ ÙËÒÚÛÎÛ Û·ˆ‡ ÔÓ 
Å‡ÒÓ‚Û ·˚ÎË ‚ÁflÚ˚ ÔÓ·˚ ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó (Ï‡ÒÒ‡ 
ÒÛıÓ„Ó ‚Â˘ÂÒÚ‚‡ ·‡ÍÚÂËÈ Ë ËÌÙÛÁÓËÈ) Á‡ 1 ˜‡Ò 
‰Ó ÍÓÏÎÂÌËfl Ë ˜ÂÂÁ 3 ˜‡Ò‡ ÔÓÒÎÂ ÍÓÏÎÂÌËfl. 
êÛ·ˆÓ‚ÓÂ ÒÓ‰ÂÊËÏÓÂ ÙËÎ¸ÚÓ‚‡ÎÓÒ¸ ˜ÂÂÁ 4 
ÒÎÓfl Ï‡ÎË, ‚ ÊË‰ÍÓÈ ̃ ‡ÒÚË ÓÔÂ‰ÂÎflÎË ÏÂÚÓ‰ÓÏ 
‰ËÙÙÂÂÌˆËÓ‚‡ÌÌÓ„Ó ˆÂÌÚËÙÛ„ËÓ‚‡ÌËfl ·ËÓ-
Ï‡ÒÒÛ ÔÓÒÚÂÈ¯Ëı Ë ·‡ÍÚÂËÈ. åËÍÓ·ËÓÎÓ„Ë˜Â-
ÒÍËÈ ‡Ì‡ÎËÁ Ó·‡ÁˆÓ‚ ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó ÚÓÎÒÚÓ„Ó ÓÚ-
‰ÂÎ‡ ÍË¯Â˜ÌËÍ‡ Ó‚Âˆ ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÎË ÏÂÚÓ‰ÓÏ 
‚˚ÒÂ‚‡ ÔÓÒÎÂ‰Ó‚‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‰ÂÒflÚËÍ‡ÚÌ˚ı ‡Á‚Â-
‰ÂÌËÈ Ì‡ Ì‡ÍÓÔËÚÂÎ¸Ì˚Â Ë ‰ËÙÙÂÂÌˆË‡Î¸ÌÓ-‰Ë-
‡„ÌÓÒÚË˜ÂÒÍËÂ ÒÂ‰˚ „ÎÛ·ËÌÌ˚Ï (1,0 ÏÎ) Ë ÔÓ-
‚ÂıÌÓÒÚÌ˚Ï (0,2 ÏÎ) ÏÂÚÓ‰‡ÏË, Ò ÔÓÒÎÂ‰Û˛˘ËÏ 
ÔÓ‰Ò˜ÂÚÓÏ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ ÍÓÎÓÌËÂÓ·‡ÁÛ˛¯Ëı Â‰Ë-
ÌËˆ (äéÖ/„).  

ÇË‰Ó‚Û˛ Ë‰ÂÌÚËÙËÍ‡ˆË˛ ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏÓ‚ 
ÔÓ‚Ó‰ËÎË ÔÓ ÒÎÂ‰Û˛˘ËÏ ÍËÚÂËflÏ: ÓˆÂÌÍ‡ 
ÏÓÙÓÎÓ„ËË Ë ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÓ‚ ÏËÍÓÒÍÓÔËË ÍÓÎÓ-
ÌËÈ, ‚˚ÓÒ¯Ëı Ì‡ ‰ËÙÙÂÂÌˆË‡Î¸ÌÓ-‰Ë‡„ÌÓÒÚË-
˜ÂÒÍËı ÒÂ‰‡ı; ÂÁÛÎ¸Ú‡Ú˚ ·ËÓıËÏË˜ÂÒÍÓÈ Ë‰ÂÌ-
ÚËÙËÍ‡ˆËË Ì‡ ÏËÍÓ·ËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍËı ÒÂ‰‡ı 
(«îÅìç Éçñ ÔËÍÎ‡‰ÌÓÈ ÏËÍÓ·ËÓÎÓ„ËË Ë ·ËÓ-
ÚÂıÌÓÎÓ„ËË», åÓÒÍÓ‚ÒÍ‡fl Ó·Î., «HiMedia Labo-
ratories Pvt. Ltd», àÌ‰Ëfl) Ë Ô‡ÌÂÎflı ÚÂÒÚ-ÒËÒÚÂÏ 
(«BioMerieux», î‡ÌˆËfl). àÁÛ˜‡ÎËÒ¸ ÒÎÂ‰Û˛˘ËÂ 
„ÛÔÔ˚ ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏÓ‚: äåÄîÄÌå, ÏÓÎÓ˜ÌÓ-
ÍËÒÎ˚Â ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏ˚, ˝ÌÚÂÓÍÓÍÍË, ‰ÓÊÊË, 
ÔÎÂÒÂÌ¸. ã‡·Ó‡ÚÓÌ˚Â ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl ÔÓ‚Ó‰Ë-
ÎËÒ¸ ‚ ÓÚ‰ÂÎÂ ÙËÁËÓÎÓ„ËË Ë ·ËÓıËÏËË Ò.-ı. ÊË-
‚ÓÚÌ˚ı Ë ‚ Î‡·Ó‡ÚÓËË ÏËÍÓ·ËÓÎÓ„ËË îÉÅçì 
îàñ ÇàÜ ËÏ. ã.ä. ùÌÒÚ‡. 

êÂÁÛÎ¸Ú‡Ú˚ Ë Ó·ÒÛÊ‰ÂÌËÂ. Ç ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÂ ‡Ì‡-
ÎËÁ‡ ÔÓ· Ì‡ ÓÔÂ‰ÂÎÂÌËÂ Ï‡ÒÒ˚ ÒÛıÓ„Ó ‚Â˘ÂÒÚ‚‡ 
ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏÓ‚, Ì‡ıÓ‰fl˘ËıÒfl ‚ 100 ÏÎ ÏËÍÓ-
·Ë‡Î¸ÌÓÈ Ï‡ÒÒ˚ Û·ˆÓ‚Ó„Ó ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó, ‚ Ú‡·-
ÎËˆÂ 1 ‚Ë‰ÌÓ, ˜ÚÓ ‚ ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚È ÔÂËÓ‰ ‰Ó 

èÂËÓ‰
Ç 100 ÏÎ  Û·ˆÓ‚Ó„Ó ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó, Ï„

ÑÓ ÍÓÏÎÂÌËfl óÂÂÁ 3 ˜‡Ò‡ ÔÓÒÎÂ ÍÓÏÎÂÌËfl
Å‡ÍÚÂËË èÓÒÚÂÈ¯ËÂ ÇÒÂ„Ó Å‡ÍÚÂËË èÓÒÚÂÈ¯ËÂ ÇÒÂ„Ó

äÓÌÚÓÎ¸Ì˚È 239 ± 20 222 ±17 461± 22 284 ± 10 250 ± 30 534±20

1-ÓÔ˚ÚÌ˚È 280 ± 28 327 ± 58 607 ± 20* 363 ± 10 404± 46 767 ± 36**

2-ÓÔ˚ÚÌ˚È 305 ± 26 291± 45 569 ± 42 331 ± 39 376 ± 60 707 ± 61

èËÏÂ˜‡ÌËÂ: ≤0,05,**≤0,01

í‡·ÎËˆ‡ 1. ëÓ‰ÂÊ‡ÌËÂ ÏËÍÓ·Ë‡Î¸ÌÓÈ Ï‡ÒÒ˚ ‚ Û·ˆÓ‚ÓÏ ÒÓ‰ÂÊËÏÓÏ (n=3)  
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ÍÓÏÎÂÌËfl Ï‡ÒÒ‡ ·‡ÍÚÂËÈ ÒÓÒÚ‡‚ËÎ‡ 239 Ï„, ‡ 
ËÌÙÛÁÓËÈ 222 Ï„. é‰Ì‡ÍÓ ‚ 1 Ë 2 ÓÔ˚ÚÌ˚È ÔÂ-
ËÓ‰ ‰Ó ÍÓÏÎÂÌËfl Ï‡ÒÒ‡ ·‡ÍÚÂËÈ ·˚Î‡ Ì‡ ÛÓ‚-
ÌÂ 280 Ë 305 Ï„/100 ÏÎ, ËÌÙÛÁÓËË ÒÓÒÚ‡‚ËÎË 
Ï‡ÒÒÛ 327 Ë 291Ï„/100 ÏÎ. ì‚ÂÎË˜ÂÌËÂ ÒÛÏÏ‡-
ÌÓÈ Ï‡ÒÒ˚ ÏËÍÓÙÎÓ˚ Û·ˆÓ‚Ó„Ó ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó 
ÔÓÒÎÂ ÍÓÏÎÂÌËfl ÔÓËÁÓ¯ÎÓ Ì‡ 233 Ï„ – ‚ 1 ÔÂ-
ËÓ‰ Ë Ì‡ 173 Ï„ – ‚Ó 2 ÔÓ Ò‡‚ÌÂÌË˛ Ò ÍÓÌÚ-
ÓÎ¸Ì˚Ï ÔÂËÓ‰ÓÏ ̋ ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡. èË ËÒÔÓÎ¸ÁÓ-
‚‡ÌËË «Á‡˘Ë˘ÂÌÌÓÈ» Ë Ì‡ÚË‚ÌÓÈ ÙÓÏ˚ ·ÂÚ‡ËÌ‡ 
Ï‡ÒÒ‡ Í‡Í ÔÓÒÚÂÈ¯Ëı, Ú‡Í Ë ËÌÙÛÁÓËÈ, ‡ Ú‡ÍÊÂ 
Ëı ÒÛÏÏ‡Ì˚È ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸ ÓÍ‡Á‡ÎÒfl ‚˚¯Â, ˜ÂÏ ‚ 
ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚È ÔÂËÓ‰.   

   ëÓÁ‰‡ÌËÂ ·Î‡„ÓÔËflÚÌ˚ı ÛÒÎÓ‚ËÈ, ‚Â‰Û˘Ëı 
Í Û‚ÂÎË˜ÂÌË˛ Ï‡ÒÒ˚ ÒËÏ·ËÓÌÚÌÓÈ ÏËÍÓÙÎÓ˚ 
Û·ˆ‡, fl‚ÎflÂÚÒfl ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏ˚Ï ÛÒÎÓ‚ËÂÏ ‰Îfl ÓÔ-
ÚËÏ‡Î¸ÌÓÈ ‡·ÓÚ˚ ÔË˘Â‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓÈ ÒËÒÚÂÏ˚ Ë 
ÛÒ‚ÓÂÌËfl ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚ ÍÓÏ‡. 

 äÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÔÂÂ‚‡ÂÌÌ˚ı ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â-
˘ÂÒÚ‚ ÍÓÏÓ‚ ‚ Ó„‡ÌËÁÏÂ Ó‚Âˆ ÔÓÍ‡Á‡ÌÓ ‚ Ú‡·-
ÎËˆÂ 2 ·‡Î‡ÌÒÓ‚Ó„Ó ˝ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡. Ç ÂÁÛÎ¸Ú‡ÚÂ 
ÔËÏÂÌÂÌËfl «Á‡˘Ë˘fiÌÌÓÈ» ÙÓÏ˚ ·ÂÚ‡ËÌ‡ (2 
ÓÔ˚ÚÌ˚È ÔÂËÓ‰) ÔÂÂ‚‡ËÏÓÒÚ¸ Ô‡ÍÚË˜ÂÒÍË 
‚ÒÂı ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚ ÍÓÏ‡ ËÏÂÎ‡ ÚÂÌ‰ÂÌ-
ˆË˛ Í ÛÎÛ˜¯ÂÌË˛. èÂÂ‚‡ËÏÓÒÚ¸ ÒÛıÓ„Ó ‚Â˘Â-
ÒÚ‚‡ ‚Ó 2 ÔÂËÓ‰ ˝ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡ ÔÓ Ò‡‚ÌÂÌË˛ Ò 

ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚Ï ÒÚ‡Î‡ ‚˚¯Â Ì‡ 2,26 %, Ò˚Ó„Ó ÊË-
‡ Ì‡ 4,15 %.  

Ç Ú‡·ÎËˆÂ 3 ÔÂ‰ÒÚ‡‚ÎÂÌ‡ ‚‡Ë‡ÚË‚ÌÓÒÚ¸ Ò‚Ó-
·Ó‰ÌÓ ÍÛÎ¸ÚË‚ËÛÂÏ˚ı ÔÂ‰ÒÚ‡‚ËÚÂÎÂÈ ÏËÍÓ·ËÓ-
Ú˚ ÚÓÎÒÚÓ„Ó ÓÚ‰ÂÎ‡ ÍË¯Â˜ÌËÍ‡, ÒÓÒÚ‡‚ ÍÓÚÓÓÈ ‚ 
ÓÔ˚ÚÌ˚ı ÔÂËÓ‰‡ı ËÒÒÎÂ‰Ó‚‡ÌËfl ÔÓÚÂÌˆË‡Î¸ÌÓ 
ÔÓ‚˚¯‡ÂÚ ÚÓÎÂ‡ÌÚÌÓÒÚ¸ Í ÛÒÎÓ‚ÌÓ-Ô‡ÚÓ„ÂÌÌ˚Ï 
·‡ÍÚÂËflÏ. é·˘ÂÂ ÏËÍÓ·ÌÓÂ ˜ËÒÎÓ (7,62 log10 
äéÖ/„) Û ÊË‚ÓÚÌ˚ı, ÔÓÎÛ˜‡‚¯Ëı «Á‡˘Ë˘ÂÌ-
ÌÛ˛» ÙÓÏÛ ·ÂÚ‡ËÌ‡, Ì‡ ÔÓfl‰ÓÍ ·˚ÎÓ ‰ÓÒÚÓ‚Â-
ÌÓ ‚˚¯Â, ˜ÂÏ ‚ ÍÓÌÚÓÎ¸Ì˚È Ë I ÓÔ˚ÚÌ˚È ÔÂËÓ-
‰˚, Á‡ Ò˜ÂÚ ÓÒÌÓ‚Ì˚ı ·‡ÍÚÂË‡Î¸Ì˚ı ÒËÏ·ËÓÌÚÓ‚: 
·ËÙË‰Ó-, Î‡ÍÚÓ·‡ÍÚÂËÈ Ë ˝ÌÚÂÓÍÓÍÍÓ‚ Ó‰‡ En-
terococcus faecalis, ÍÓÚÓ˚Â Ì‡fl‰Û Ò ÍËÒÎÓÏÓÎÓ˜-
Ì˚ÏË ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏ‡ÏË ÒÔÓÒÓ·Ì˚ ÒËÌÚÂÁËÓ‚‡Ú¸ 
·‡ÍÚÂËÓˆËÌ˚ ‚ÚÓÓ„Ó ÍÎ‡ÒÒ‡ – ̋ ÌÚÂÓˆËÌ˚. í‡Í-
ÊÂ ÒÎÂ‰ÛÂÚ ÓÚÏÂÚËÚ¸, ̃ ÚÓ ·ËÙË‰Ó·‡ÍÚÂËË Ë ÔÂ‰-
ÒÚ‡‚ËÚÂÎË Ó‰‡ Enterobacteriaceae (Î‡ÍÚÓÁÓÔÓÎÓ-
ÊËÚÂÎ¸Ì˚Â ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏ˚) ÓÍ‡Á‡ÎË fl‰ 
·Î‡„ÓÔËflÚÌ˚ı ‚ÓÁ‰ÂÈÒÚ‚ËÈ, „Î‡‚Ì˚Ï ËÁ ÍÓÚÓ˚ı 
fl‚ÎflÂÚÒfl ÍÓÎÓÌËÁ‡ˆËÓÌÌ‡fl ÂÁËÒÚÂÌÚÌÓÒÚ¸ Í „ÂÏÓ-
ÎËÚË˜ÂÒÍËÏ ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏ‡Ï (Ú‡·Î. 3). ëÌËÊÂ-
ÌËÂ ˜ËÒÎ‡ Ù‡ÍÛÎ¸Ú‡ÚË‚ÌÓ ‡Ì‡˝Ó·Ì˚ı ÔÂ‰ÒÚ‡‚Ë-
ÚÂÎÂÈ Ó·ÎË„‡ÚÌÓÈ ÏËÍÓÙÎÓ˚, Ó·Î‡‰‡˛˘ÂÈ 
‚˚ÒÓÍÓÈ ‡ÌÚ‡„ÓÌËÒÚË˜ÂÒÍÓÈ ‡ÍÚË‚ÌÓÒÚ¸˛ ‚ ÍÓÌÚ-
ÓÎ¸ÌÓÏ ÔÂËÓ‰Â, ÔË‚ÂÎÓ Í Û‚ÂÎË˜ÂÌË˛ ˜ËÒÎÂÌ-

èÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸

èÂËÓ‰

äÓÌÚÓÎ¸Ì˚È éÔ˚ÚÌ˚È 1 éÔ˚ÚÌ˚È 2

  „ % „  % „  %
ëÇ 594,78 ±42,36 65,98±3,31 636,85 ±21,24 67,91±1,07 649,46±13,28 68,24±1,70

éÇ 560,46 ±40,64 67,43±3,38 601,62 ±19,57 69,43±1,15 616,52 ±18,43 69,90±1,62

ëè 64,48 ±5,06 62,01±3,83 68,90 ±2,47 63,52±1,05 69,63 ±0,39 62,46±0,33

ëÜ 12,94 ±0,61 62,64±1,43 16,50 ±0,63* 64,69±1,39 18,04 ±0,17** 66,79±0,42

ëä 148,89 ±9,53 61,46±1,04 160,46 ±10,25 63,80±1,46 160,88 ±2,31 62,33±0,33

ÅùÇ 334,19 ±30,17 71,98±5,46 355,71 ±13,28 73,95±2,96 357,89 ±13,17 73,76±2,24

ê‡ÁÎË˜Ëfl ÔÓ Ò‡‚ÌÂÌË˛ Ò ÍÓÌÚÓÎÂÏ ÒÚ‡ÚËÒÚË˜ÂÒÍË ‰ÓÒÚÓ‚ÂÌ˚ ÔË *- p ≤0,05

í‡·ÎËˆ‡ 2. èÂÂ‚‡ËÏÓÒÚ¸ ÔËÚ‡ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚ ÍÓÏÓ‚ (n=3)  

èÓÍ‡Á‡ÚÂÎ¸
èÂËÓ‰ ˝ÍÒÔÂËÏÂÌÚ‡

äÓÌÚÓÎ¸Ì˚È 1 ÓÔ˚ÚÌ˚È 2 ÓÔ˚ÚÌ˚È

ã‡ÍÚÓ·‡ÍÚÂËË 4,09±0,17 4,33±0,34 4,23±0,21

ùÌÚÂÓÍÓÍÍË 6,13±0,23 5,47±0,34 5,18±0,19

ÅËÙË‰Ó·‡ÍÚÂËË 4,77±0,48 5,207±0,24 6,40±0,12*
äåÄîÄçå 6,38±0,30 6,79±0,47 7,62±0,29

ã‡ÍÚÓÁÓÔÓÎÓÊËÚÂÎ¸Ì˚Â åé „ÛÔÔ˚ ÍË¯Â˜ÌÓÈ Ô‡ÎÓ˜ÍË 4,26±0,22 4,10±0,12 3,10±0,72

ã‡ÍÚÓÁÓÓÚËˆ‡ÚÂÎ¸Ì˚Â åé „ÛÔÔ˚ ÍË¯Â˜ÌÓÈ Ô‡ÎÓ˜ÍË 2,96±0,51 2,40±0,72 1,03±0,60

ÉÂÏÓÎËÚË˜ÂÒÍËÂ åé 3,69±0,25 2,49±1,06 1,59±0,46

èÎÂÒÂÌË 3,24±0,20 3,24±0,47 3,38±0,45

ÑÓÊÊÂ‚˚Â „Ë·˚ 2,90±0,12 2,67±0,04 0,26±0,17***

ê‡ÁÎË˜Ëfl ÔÓ Ò‡‚ÌÂÌË˛ Ò ÍÓÌÚÓÎÂÏ ÒÚ‡ÚËÒÚË˜ÂÒÍË ‰ÓÒÚÓ‚ÂÌ˚ ÔË  :*- ≤0,05),**- ≤0,01),***- ≤0,001

í‡·ÎËˆ‡ 3. åËÍÓ·ËÓÎÓ„Ë˜ÂÒÍËÂ ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎË ÒÓ‰ÂÊËÏÓ„Ó ÚÓÎÒÚÓ„Ó ÓÚ‰ÂÎ‡ ÍË¯Â˜ÌËÍ‡ Ó‚Âˆ 
(log-10, äéÖ/„, n=3, M±m)  
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ÌÓÒÚË Ô‡ÚÓ„ÂÌÌ˚ı ÏËÍÓÓ„‡ÌËÁÏÓ‚ (3,69 log10 
äéÖ/„), ‚ ̃ ‡ÒÚÌÓÒÚË („ÂÏÓÎËÚË˜ÂÒÍËı Streptococ-
cus spp., Staphylococcus spp., Bacillus spp.), ˜ÚÓ 
‚ Ò‚Ó˛ Ó˜ÂÂ‰¸ ÔË‚ÂÎÓ Í ÌÂÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸ÌÓÏÛ Û‚Â-
ÎË˜ÂÌË˛ ‰ÓÊÊÂÔÓ‰Ó·Ì˚ı „Ë·Ó‚. 

á‡ÍÎ˛˜ÂÌËÂ. ç‡ ÓÒÌÓ‚‡ÌËË Ò‡‚ÌËÚÂÎ¸ÌÓ„Ó ËÁ-
Û˜ÂÌËfl ‰Ó·‡‚ÓÍ ·ÂÚ‡ËÌ‡ ‚ Ì‡ÚË‚ÌÓÏ Ë «Á‡˘Ë˘fiÌ-
ÌÓÏ» ‚Ë‰Â ÏÓÊÌÓ Ò‰ÂÎ‡Ú¸ ‚˚‚Ó‰, ˜ÚÓ ÔËÏÂÌÂÌËÂ 

‰Ó·‡‚ÍË  «Á‡˘Ë˘ÂÌÌÓÈ» ÙÓÏÓÈ ·ÂÚ‡ËÌ‡ ‚ ‡ˆËÓ-
ÌÂ Ó‚Âˆ fl‚ÎflÂÚÒfl ˆÂÎÂÒÓÓ·‡ÁÌÓÈ, ÔÓÒÍÓÎ¸ÍÛ ËÒ-
ÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËÂ Á‡˘ËÚ˚ ÓÚ ‡ÁÛ¯‡˛˘Â„Ó ‚ÓÁ‰ÂÈ-
ÒÚ‚Ëfl ÏËÍÓÙÎÓ˚ Û·ˆ‡ Ó·ÛÒÎ‡‚ÎË‚‡ÂÚ 
‚˚‡ÊÂÌÌÓÂ ÔÓÎÓÊËÚÂÎ¸ÌÓÂ ‚ÎËflÌËÂ ‚ ÓÚÌÓ¯ÂÌËË 
ÔÓˆÂÒÒÓ‚ ÔË˘Â‚‡ÂÌËfl Ë ÔÂÂ‚‡ËÏÓÒÚË ÔËÚ‡-
ÚÂÎ¸Ì˚ı ‚Â˘ÂÒÚ‚, ÒÓÒÚÓflÌËË ÏËÍÓÙÎÓ˚ Û·ˆ‡ Ë 
ÏËÍÓ·ËÓˆÂÌÓÁ‡ ÚÓÎÒÚÓ„Ó ÓÚ‰ÂÎ‡ ÍË¯Â˜ÌËÍ‡ Ó‚Âˆ. 
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Digestive processes and microbiocenosis of intestinal contents in 
sheep when using a «protected» form of betaine in nutrition 

Abstract.  

In the process of maintaining the metabolic processes of the gastrointestinal tract of ruminants, an important 
link is to ensure a complete feeding diet. The study of the use of betaine supplements in a form "protected" 
from the indirect effects of the microflora of the rumen showed positive dynamics in relation to the digestive 
processes, the microbial composition of the rumen and the intestines of sheep. In the conditions of the physi-
ological yard of the Federal Science Center for Animal Husbandry named after Academy Member L.K. Ernst 
conducted a physiological experiment on ramshanks of crossbreeds of the Romanov breed and katadins, aged 
8-9 months, with chronic scar fistulas according to Basov (n=3). In the control period, the animals received the 
main diet, in the experimental 1 – the main diet + unprotected betaine at a dosage of 0.05 g / kg of live weight, 
in the 2nd experimental period a "protected" betaine supplement at a dosage of 0.05 g / kg of live weight. The 
duration of each period was 30 days. During the accounting period, average daily stool samples were taken ac-
cording to the generally accepted method. To study cicatricial digestion, at the end of each period, samples of 
the contents were taken from animals through the fistula of the scar by Basov. As a result of the use of both 
the "protected" and native forms of betaine, the mass of microorganisms of the scar content became higher 
than in the control period. When the "protected" form of betaine was added to the diet of animals, the overall 
digestibility of feed nutrients tended to improve. In the 2nd experimental period, compared with the control, 
the level of bifidobacteria in the large intestine of sheep increased by 1.63 CFU/g, the level of pathogenic yeast 
fungi decreased several times. 
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